Baconsuppe

Masser af grgntsager og smag
Nem suppe for hele familien

Opskriften er til 4 personer.

Ingredienser:

3 ds. hakket tomater

1 Igg (hakket fint)

3 fed hvidlgg (hakket fint)

3 stk. gulergdder (i sma tern)
2 stk. porre (i tynde ringe)

2 spsk. olie

400 g. baconii tern

2 tsk. tgrret timian

1 tsk. tgrret rosmarin

4 terninger grgntsags bouillon
1,89 liter vand

200 g. suppehorn

2,5 dl. flgde

Salt/peber

Sadan gor du:

Start med at finde alle ingredienserne
frem og gor grgntsagerne klar.

Svits l@g og hvidlgg i et par minutter.

Tilseet bacon, gulergdder og porre og svits
til bacon er stegt.

Det tager ca. 7 time.

Tilseet vand bouillonterninger, timian,
rosmarin, salt, peber og hakket tomater.

Kog op og lad det smasimre under lagi 20
minutter.

Tilseet suppehorn og lad det koge indtil de
er al dente.

Tilsaet flede og smag til med salt/peber.

Hvis suppen skal serveres senere eller
fryses —vent med at tilsaette suppekorn
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